—Ariete.

Ariete 1588 mikser sa posudom
UPUTSTVO ZA KORISCENJE

PRE UPOTREBE PROCITAJTE OVA UPUTSTVA



Bezbedonosne smernice

Pre upotrebe, obavezno procitajte uputstvo za upotrebu.

Pri upotrebi elektricnih uredaja moraju
se postovati mere opreza i one ukljucuju
sledece:

1. Uverite se da napon na etiketi uredaja
odgovara naponu Vase elektricne mreze.

2. Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora
kada je kabl za napajanje u uti¢nici; iskljucite
ga nakon svake upotrebe.

3. Nikada ne postavljajte uredaj na ili blizu
izvora toplote.

4. Uvek postavljajte uredaj na ravnu, stabilnu
povrsinu tokom upotrebe.

5. Nikada ne ostavljajte uredaj izloZzen vanjskim
elementima (kiSa, sunce, itd.).

6. Vodite racuna da kabl za napajanje ne dode u
kontakt sa vru¢im povrSinama.

7. Ovaj aparat mogu Koristiti osobe koje imaju
smanjene fizicke, senzorne ili mentalne
sposobnosti, ili nemaju iskustvo i znanje,
samo ako su pod nadzorom odgovornog
lica ili ako su primile i razumele uputstva i
opasnosti koje mogu nastati tokom upotrebe
uredaja.

8. Deca ne smeju da koriste ovaj uredaj. Deca
se ne smeju igrati uredajem. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smeju da vr$e deca.

9. Vodite racuna ako se vruca te¢nost sipa u
posudu uredaja, jer moze izazi iz aparata
usled naglog zaparenja.

10. Iskljucite uredaj i izvadite kabl iz uti¢nice

pre nego $to promenite dodatnu opremu
ili pristupite delovima uredaja koji se krecu
tokom upotrebe.

11. Nikada ne stavljajte telo uredaja, utika¢ ili
kabl za napajanje u vodu ili druge te¢nosti;
uredaj samo prebrisite vlaznom krpom.

12. Uvek iskljucite kabl za napajanje iz
elektriéne mreze pre postavljanja ili
uklanjanja pojedinacnih dodataka ili pre
CiS¢enja uredaja.

13. Uvek se uverite da su vam ruke potpuno
suve pre upotrebe ili podeSavanja prekidaca
na uredaju, kao i pre dodirivanja strujnog
kabla.

14. Kako biste iskljucili uredaj, utika¢ izvucite
direktno iz uti¢nice. Nikada ne povlacite sam
kabl za napajanje kako biste iskljucili uredaj.

15. Nemojte koristiti uredaj ako su kabl za
napajanje ili utikac ostecéeni ili ako je sam
uredaj neispravan; sve popravke, ukljucujuci
zamenu kabla za napajanje, moraju da
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obavljaju isklju€ivo Ariete centar za pomo¢ ili
ovlasc¢eni Ariete tehnicari, kako bi se izbegli
svi potencijalni rizici.

U slu€aju da se koriste produzni kablovi,
oni moraju biti odgovarajuc¢i za napon
Vaseguredaja kako bi se izbegla opasnost
za korisnika i osigurala bezbednost sredine
u kojoj se uredaj koristi. Produzni kablovi,
ako nisu odgovarajuci, mogu izazvati
anomalije u radu uredaja.

Drzite uredaj i njegov kabl van domasaja
dece.

Ne ugrozavajte bezbednost uredaja
kori§¢enjem delova koji nisu originalni ili koje
nije odobrio proizvodac.

Ovaj uredaj je dizajniran ISKLJUCIVO za
KUCNU UPOTREBU i ne sme se koristiti u
komercijalne ili industrijske svrhe.

Ovaj uredaj je uskladen sa direktivama
(EC) br. 1935/2004 od 27/10/2004 u vezi sa
materijalima u kontaktu sa hranom.

Sve izmene ovog proizvoda koje proizvodaé
nije izri€ito odobrio mogu dovesti do
ponistenja garancije.

U slu€aju da odlucite da odlozite uredaj,
savetujemo vam da ga odlozite tako Sto ¢ete
preseci strujni kabl. Takode preporu¢ujemo
da se provere svi delovi koji bi mogli da
budu opasni po decu.

Ambalaza se nikada ne sme ostavljati na
dohvat dece jer je potencijalno opasna.
Nikada ne dodirujte pokretne delove
uredaja.

Nikada nemojte koristiti uredaj kada je
prazan.

Kako biste izbegli povrede i oStecenje
uredaja, uvek drzite ruke i kuhinjski pribor
van domasaja pokretnih delova.

Nikada nemojte rukama stavljati hranu

dok aparat radi; uvek ubacite hranu kroz
odgovarajuce otvore.

Nikada nemojte uklanjati hranu sa ivica
posude dok uredaj radi. Iskljucite uredaj,
iskljucite ga iz utiCnice i uvek koristite
isporu¢enu Spatulu.

E Kako biste pravilno odloZili proizvod u

skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/

mmm CE, pogledajte i procitajte prilozeni letak.

NE BACAJTE OVO UPUTSTVO
ZA UPOTREBU!
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Iika 3
OPIS UREPAJA (Grafik 1)
A Rugica E Cinija
B Rucica koja glavu uredaja F Mutilica
zabacuje unazad G Nastavak za testo

C Brojcanik za regulaciju brzine H Muckalica
D Telo uredaja | Poklopac




UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Maksimalne dozvoljene koli€ine i brzine

Maksimalna koli¢ina brasna 1kg
Maksimalna apsolutna koli¢ina koja se ni u kom slu€aju ne sme 1.7kg
prekoraciti (za viSe detalja, pogledajte odeljak RECEPTI)

Maksimalna dozvoljena brzina kada se koristi nastavak za testo %
Maksimalna dozvoljena brzina kada se koristi mutilica @
Maksimalna dozvoljena brzina kada se koristi muckalica ®

Upozorenje: nakon vadenja uredaja iz
pakovanja i pre prve upotrebe, dobro
operite sve delove uredaja koji ¢e do¢i
u kontakt sa hranom, koristec¢i vodu i
blagi deterdzent.

- Spustite rucicu (B) iﬁ' prema simbolu
katanca , kako biste podigli glavu
uredaja (A), sve dok se ne pricvrsti (SI.
2).

- Ubacite posudu (E) na postolje uredaja
(D) tako da se otvori na posudi u
potpunosti uklapaju u lezista na telu
uredaja. Okrenite je u smeru kazaljke na
satu kako biste je pricvrstili (E) (slika 3).

- Postavite poklopac za zastitu od
prskanja (l), okretanjem do kraja. (slika
4).

- U skladu sa vrstom sastojka koji treba
da se obradi, ubacite muckalicu na
postolje motora koje se nalazi na bazi
uredaja (D) (SI. 5), okre¢uéi ga u smeru
suprotnom od kazaljke na satu kako
biste ga pricvrstili tako da osovina koja
se nalazi na bazi motora stane u leziste
koje se nalazi na muckalici (sl. 6).

- Aparat ima tri vrste dodataka za
mesanje:

Mutilica (F): za belanca, pavlaku, instant

pudinge i gotove meSavine za kolace i
deserte; kremu od putera ili margarin sa
Secerom (koristite puter ili margarin na
sobnoj temperaturi); za mesanje jaja, za
mekane i druge lagane torte.

Nastavak za testo (G): za sve vrste

meSavine (pica, hleb, peciva, itd.).

Muckalica (H): za mekane meSavine za
torte

- Podignite glavu uredaja (A) kako biste
sipali sastojke u posudu (E).
- Spustite rucicu (B) i istovremeno
spustite glavu uredaja (A) (slika 7).
- Ubacite utika¢ u uti¢nicu i ukljucite
uredaj okretanjem tockic¢a (C) i
podeSavanjem brzine na ,1“. Povecajte
brzinu prema potrebi ili prema
uputstvima u receptu.
Za bolje rezultate, iskljucite uredaj,
izvucite utikac iz utiCnice i podignite
glavu (A) uredaja, kao $to je to gore
opisano. Koriste¢i $patulu, pomesajte
sastojke sa ivica posude i gurajte ih
prema sredini posude (E).
Na kraju obrade, ili kako biste promenili
vrstu mesalice, iskljucite aparat
okretanjem brojc¢anika (C) na ,0“i
izvlaCenjem utikaca iz utinice; podignite
rucicu (A) kao $to je gore opisano i
uklonite mutilicu tako Sto Cete je paZljivo
izvuci, nakon $to ste je prvo okrenuli u
smeru kazaljke na satu.



- Kako biste uklonili posudu (E), okrenite
je u smeru suprotnom od kazaljke na
satu.

UPOZORENJE: PRE
UPOTREBE, PROVERITE

DA LI SU SVI DODACI
POSTAVLJENI KAKO TREBA.

Kada koristite nastavak za testo (G) i
muckalicu (H), nemojte koristiti uredaj
duze od 5 minuta u kontinuitetu; potom ga
ostavite da se ohladi najmanje 20 minuta.
Kada koristite mutilicu (F), nemojte
koristiti uredaj duze od 10 minuta
uzastopno; zatim ga ostavite da se ohladi
najmanje 20 minuta. NepoStovanje ovih
pravila mozZe dovesti do oStecenja koja
nisu pokrivena garancijom.

Ako je potrebno dodati viSe sastojaka u
posudu (E) tokom upotrebe, prvo okrenite
tocki¢ (C) u polozaj 0" kako biste iskljucili
uredaj, a zatim sipajte sastojke u Ciniju.
Kako biste izbegli povrede i oStecenje
uredaja, uvek drzite ruke i kuhinjski pribor
van domas$aja pokretnih delova.

Ne uklanjajte hranu sa ivica posude (E)
dok uredaj radi. Iskljucite uredaj, a zatim
ga iskljucite iz uti¢nice.

KORISNI SAVETI

- Za najbolje rezultate, uvek umutite jaja
na sobnoj temperaturi.

- Pre nego $to umutite belanca, uverite
se da nema masnoce ili Zumanaca na
nastavku za mucenje ili u Ciniji.

- Za hrskavo testo uvek koristite hladne
sastojke, osim ako je drugacije
naznaceno u receptu.

- Ako vam se Cini da je uredaj
preopterecen, iskljucite ga, izvucite
utikac iz uti¢nice i smanjite koli¢inu
sastojaka za obradu.

- Za optimalno mesanje uvek prvo dodajte
tecnost.

ODRZAVANJE

- Uklonite sve koriSéene dodatke,
skidajuci ih obrnutim redosledom
od onog koji ste pratili pri njihovom
postavljanju.

- Posuda (E) i mutilica (F) se mogu prati u
masini; muékalica (H), nastavak za testo
(G) i poklopac (1) se peru ruéno u vrucoj
vodi sa blagim deterdZzentom.

- Za ¢is¢enje kucista uredaja (D) koristite
vlaznu krpu.

UPOZORENJE: Nakon ¢iS¢enja,
dobro osusite sve delove i ponovo ih
postavite na svoje mesto.

RECEPTI

Osnovno testo za hleb — 1.6kqg

m 600 ml mlake vode

m 30 g svezeg kvasca ili 14 g suvog
kvasca

m 2 kasicice Secera

m 1 kasicica soli

m 30 g ulja

m 450 g 00 brasna

m 450 g mlevenog griza od durum psSenice

- Pomesaijte kvasac u €iniji sa vodom i
Secerom. Ostavite da odlezi 15 minuta.

- Dodajte so i ulje u meSavinu.

- Koristite nastavak za testo i brzinu ,1% i
postepeno dodajte brasno.

- Nastavite brzinom ,1%, 2 minuta od
pocCetka mesanja.

- Prebacite na brzinu “2” i meSajte jos 4
minuta.

- Prebacite smesu u blago podmazanu
¢iniju i prekrijte blago podmazanom
folijom za kuvanje.

- Ostavite testo na sobnoj temperaturi i
dalje od promaje 1 sat ili dok ne bude
dvostruko vecée od prvobitne veli€ine.

- Na pobrasnjenoj povrsini oblikovati testo
po zelji.



- Stavite kalupe za testo na pleh, malo
podmazan ili oblozen masnim papirom;
pokrijte testo krpom i ostavite da se dize
30 minuta.

- Pecite u rerni zagrejanoj na 220°C na
25-35, u zavisnosti od oblika i veli€ine
i dok se kucanjem po podlozi hleba ne
pojavi Supalj zvuk.

Osnovni recept za testeninu s
jajima — 8009

m 500g 00 brasna

m 4 jajeta (65/70g svako)
m 50 ml hladne vode

m 5g ulja

- Dodajte sastojke u Ciniju.

- Koristite nastavak za testo, pri brzini “2”
na 5 minuta.

- Prebacite smesu u pobrasnjenu &iniju i
prekrijte prozirnom folijom. Ostavite da
odstoji na toplom mestu 30 minuta.

- Listove testenine razvaljajte rukom ili
masinom i isecite prema receptu.

- Kuvajte u klju€aloj slanoj vodi 5-8 minuta
prema obliku i veli€ini.

Osnovni recept za hrskavo
testo — 1.6kqg

m 800g 00 brasna

m 400g hladnog putera, ise€enog na
komadice

m 2409 Secera

m 4 Zumanceta

m 100ml hladne vode

m Prstohvat soli

m Ukusi (vanila, limun ili pomorandza itd.)

- Dodajte sve sastojke u posudu.
- Koristite nastavak za testo (G) i mesajte
na brzini ,2“ na 5 minuta.

- Prebacite smesu na radnu povrsinu i

brzo urolajte u kuglu.

- Umotajte testo u prozirnu foliju i stavite u
frizider na najmanje 20 minuta ili dok se
malo ne stegne.

- Razvucite testo na potrebnu veli€inu i
debljinu, na pobrasnjenoj dasci.

- Peéi u zagrejanoj rerni na 170/180°C 15
do 25 minuta po receptu.

Osnovni recept za tortu
sunderasta) — 1.6k

m 350 g putera na sobnoj temperaturi

m 350 g Secera

m 4 jaja (65/70 g svako)

m 10 Zumanaca (oko 200 g)

m 250 g 0 brasna

m 150 g krompirovog skroba

m 1 kesica praskastog sredstva za dizanje
kolaca

m 1 prstohvat soli

m Aroma (vanila, limun ili pomorandza itd.)

- Dodajte puter, Secer, so i arome u Ciniju.

- Koristite zi€anu mutilicu i mutite brzinom
»3" na 5 minuta.

- Prebacite na brzinu “4” i nastavite jos 5
minuta.

- Nastavite da mutite smesu, dodajuci
jedno po jedno celo jaje ili 2 Zumanca,
u intervalima od jednog minuta ili dok
svako jaje ne bude dobro uklopljeno u
smesu.

- Dodajte brasno, krompirov skrob i
sredstvo za dizanje i meSajte na brzini
»2° na 2 minuta.

- Sipajte smesu u podmazane i blago
pobrasnjene kalupe za pecenje.

- Pedi u rerni zagrejanoj na 170°C 35/45
minuta.

- Izvadite iz rerne i ostavite u kalupu 5
minuta.

- Prebacite na resetku i ostavite da se
dobro ohladi pre upotrebe.



Puslica — 900g (8 belanaca) - Nastavite da mutite belanca jo$ 5

minuta.
m 300g belanaca (7/8) - Iskljucite aparat i izvadite posudu.
m 300g sitnog Secera - Koristeci lopaticu, umeSajte prethodno
m 300g Secera za glazuru prosejani Secer u prahu preklapajuc¢im
m Prstohvat soli pokretom odozdo prema gore.
- Kesicom za glazuru oblikujte puslice na
- Dodajte belanca (sobna temperatura) i papiru za pecenje.
so u ¢iniju. - Pecite u rerni zagrejanoj na 40/50°C
nekoliko sati, ostavljajuci vrata rerne
- Mutilicom umutite belanca brzinom ,6* malo otvorena (par centimetara) da
na 5 minuta. vlaga izade i da se puslice dobro osu$e.

- Prebacite na brzinu “7” i dodajte malo po - Za manje puslice moZe biti potrebno 3-4
malo sitni Secer. sata, a za vece do 8-10 sati.




Primerak deklaracije i potvrde o usaglasenosti
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